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Saint-Jean Pizzeria :  
un restaurant dont  
les clients peuvent 
goûter le succès  
tous les jours

À tous ceux qui  
n’auraient jamais 
vécu l’expérience  
Saint-Jean Pizzeria, 
M. Petrozza  
a ces quelques  
mots à votre  
attention : 

Tout débute en 1968. Luigi Petrozza est alors un 
jeune Italien, originaire de la Calabria, qui s’in-
stalle après quelques années en sol québécois à 
Saint-Jean-sur-Richelieu avec un projet, un rêve : 
fonder un restaurant italien traditionnel familial. 
Quarante-six ans plus tard, le rêve est devenue 
une véritable institution à Saint-Jean-sur-Riche-
lieu et en région. 

« Même si ce qui suit peut paraître aujourd’hui 
assez commun, le restaurant a instauré plusieurs 
produits et services qui étaient nouveaux à l’épo-
que de son ouverture. On n’a qu’à penser à la ter-
rasse. Aujourd’hui, plusieurs restaurants en pos-
sèdent une, mais à l’époque, on ne voyait ça que 
pour les bars. On s’était fait dire par quelques-uns 
qu’il s’agissait là d’une bien drôle d’idée », se sou-
vient monsieur Petrozza avec un sourire en coin. 

Le succès et la longévité du restaurant témoigne 
non seulement de son flair pour l’innovation, mais 
aussi de sa capacité d’adaptation au marché qui, 
s’il a bien changé au cours des ans, continue 
d’être composé de familles, de gens et de gour-
mets qui désirent goûter une vraie cuisine tradi-
tionnelle dans une ambiance élégante.

S’il y a un restaurant familial qu’il n’est plus besoin 
de présenter à Saint-Jean-sur-Richelieu, c’est sûre-

ment Saint-Jean Pizzeria, ce restaurant de cui-
sine italienne traditionnelle qui a pignon sur 

la rue Jacques-Cartier Sud. Mais, pour 
ceux et celles qui n’auraient pas fran-

chi ses portes depuis le printemps 
dernier, il importe de savoir que la 
vénérable institution a bénéficié 
d’un projet de rénovation et d’op-
timisation d’envergure. Résultat : 
si on peut toujours y déguster 
la même excellente cuisine, on 

se retrouve maintenant dans un 
décor moderne comportant plu-

sieurs nouveautés, dont un resto-bar 
nommé Le Dixneuf68 (année de fonda-

tion du restaurant), des salles à manger 
privées pour la tenue d’événements spéciaux 

et/ou à caractère plus intime, et un cellier à aire ou-
verte. Sans compter une terrasse agrandie ouverte 
tout l’été. Une visite s’impose ! 

Le succès de l’entreprise repose en grande partie 
sur la qualité de son menu, l’excellence de son ser-
vice à la clientèle et l’ambiance conviviale des lieux, 
il importe également de souligner son engagement 
communautaire et son rôle d’employeur de qualité, 
deux réalités qui passent souvent inaperçues dans 
le cours des affaires quotidiennes, mais dont l’ap-
port est considérable pour Saint-Jean-sur-Riche-
lieu, surtout dans un contexte couvrant plus de 46 
ans d’activité. 

Et alors que se profile lentement à l’horizon la per-
spective d’un 50e anniversaire de fondation, Frank 
Petrozza, toujours le regard vers l’avant, a déjà pensé 
à la relève. « Il y a un peu plus de 15 ans, Michaël 
Jacques a rejoint l’équipe en tant qu’aide-serveur. 
Aujourd’hui, il est un associé de Saint-Jean Pizzeria. 
Après toutes ces années de travail au sein de l’en-
treprise, il est apparu comme la personne par excel-
lence pour prendre la relève du restaurant lorsque le 
temps viendra pour moi de me retirer. Il représente le 
sang neuf et l’énergie nouvelle d’une bannière qui a 
l’intention de rester longtemps dans le paysage de la 
restauration de Saint-Jean-sur-Richelieu ». 

 
« Venez nous voir  

et déguster une de nos délicieuses pizzas,  
un plat de pâtes succulentes ou laissez-vous 

tenter par nos tâbles d’hôtes raffinées; et ce, dans une 
atmosphère chaleureuse qui nous rappelle la cordialité 

des Italiens et le plaisir de se retrouver dans  
un restaurant tenu de père en fils, qui bénéficie d’une 

réputation d’excellence et de la faveur des  
Johannais et Johannaises depuis 

plus de 46 ans ».

Une histoire qui s’écrit : 
« merci et bon appétit ! »



Agrandir pour mieux servirUn citoyen corporatif  
qui fait figure  
de modèle à suivre

En date du 5 février 2014, les employés et la direction de l’établissement ont 
célébré la fin de la phase d’agrandissement des aires de cuisine et de salle 
à manger. Amorcés à la seconde moitié de l’été 2013, les travaux visaient à 
conférer une ergonomie revue et optimisée aux lieux, de même qu’à per-
mettre l’installation d’équipements et d’aires de travail nécessaires afin de 
répondre adéquatement à la croissance de la clientèle. « La cuisine était de-
venue trop exigüe. Le réaménagement de l’espace a permis d’ajouter 1000 
pieds carrés de surface opérationnelle, soit 1000 pieds carrés supplémen-
taires, ce qui fait toute une différence », explique le restaurateur. 

Exécutés en seulement 24 jours, les travaux visant la salle à manger ont 
agréablement surpris l’ensemble des habitués de l’endroit. « Comme 
j’aime à dire avec humour, une fois tout redécoré, la seule chose qui 
était facilement reconnaissable sur place, c’était moi. Tout le reste avait 
changé, et pour le mieux ! », ajoute M. Petrozza.

Il va sans dire que cette phase de rénovation a permis la construction 
du resto-bar Le Dixneuf68, qui vient compléter l’offre de restauration 
globale et qui est devenu un incontournable depuis. « L’idée derrière la 
création de cet espace de restauration était de développer un certain 
goût, une certaine pratique très répandue en Europe et à quelques en-
droits aux États-Unis, où il est de bon usage de prendre un cocktail avant 
de s’installer à table, ou de se rendre au bar pour y prendre un digestif 
après le repas ». Ce qui confère certainement un cachet plus social au 
fait de se rendre à son restaurant favori, il va sans dire.

En bon citoyen corporatif, solidement implanté dans la communauté 
depuis bientôt 50 ans, Saint-Jean Pizzeria a toujours eu à cœur de re-
donner à la population. Cette volonté a su se traduire, au cours des an-
nées, par différentes méthodes et pratiques. On note ainsi la tenue d’une 
journée à 50 % de rabais pour les sinistrés de Saint-Eugène lors des 
inondations ayant frappé la région de la fin d’avril à la fin de juin 2011. « 
Cela me semblait nécessaire, note monsieur Petrozza. On doit notre suc-
cès et notre longévité à la population locale. Lorsque celle-ci se retrouve 
en difficulté, il est normal que chaque personne prenne conscience de 
ce qu’il peut faire pour aider et ensuite de passer à l’action ».

Même constat d’entraide à signaler lors de la crise du verglas de 1998. 
Rappel du contexte : alors que certains restaurants demandent paie-
ment pour des verres d’eau aux clients sinistrés, sans électricité et 
souvent sans ressources, Saint-Jean Pizzeria refuse de capitaliser 
sur le malheur qui frappe la population. « Nous n’étions que quelques 
restaurants à être ouverts durant cette période hivernale. Nous avons 
offert le café gratuitement, et nous avons dépêché un camion chargé 

de bois de foyer dans notre stationnement, bois que les gens pouvaient 
se procurer gratuitement pour chauffer leur demeure ».

Lac Mégantic est un autre exemple de la conscience sociale de Saint-
Jean Pizzeria. Bien que la municipalité soit, somme toute, située bien 
loin de Saint-Jean-sur-Richelieu, la direction du restaurant a tenu à 
mobiliser ses forces vives en vue d’aider la communauté durement 
éprouvée. Résultat : les employés et les propriétaires ont mis la main à 
la poche et remis un chèque de 1 500 $ à la Croix-Rouge.

Au quotidien, l’entreprise de restauration se distingue dans la com-
munauté par ses nombreuses et généreuses commandites de toutes 
sortes. « Il ne se passe pas une semaine sans que je ne sois contacté 
par un organisme caritatif ou un événement sportif, social ou culturel, 
souligne monsieur Petrozza. Bien qu’il soit impossible d’accéder à 
toutes ces demandes, on dit plus souvent oui que non ». Les comman-
dites consenties sont souvent offertes sous forme de bons d’achat ou 
sous forme de chèque.

FIER PARTENAIRE 
DE VOTRE RÉUSSITE!

« L’expérience Saint-Jean Pizzeria est unique  
à plusieurs égards, souligne monsieur Petrozza.   
On peut venir 5 fois chez nous et se retrouver 

dans un décor différent chaque fois. Il y a le  
resto-bar,  il y a la salle à manger privée,  
il y a la salle à manger située au centre,  

il y a la verrière et la terrasse.  
Vous ne retrouverez pas ça ailleurs ».

EUROPASTA Inc.
Pasta Fresca All’Uovo - Pâtes fraîches aux œufs

Fettuccine - Lasagna - Cappelletti - Ravioli
Spaghetti - Gnocchi - Cavatelli - Medaglioni

Cannelloni - Pasta Verde
Tortellini - Mini-Tortellini

Fier 
partenair

e 4910 AMIENS,
MTL-NORD, QC H1G 3E7

TÉL.: 514-323-5682



St-Jean Pizzeria tient à remercier tous ceux  
qui ont participé aux rénovations

Lors de notre  

ouverture officielle

Livraison 450 347-5348

Près de 25 serveurs (euses)  
  et aides serveurs  
   font partie de  
    l’équipe

Durant  
les rénos



Ce fût un plaisir de participer
à la réalisation de ce projet

Nous sommes fiers 
du succès 

des entreprises d’ici

485, rue Saint-Jacques, Saint-Jean-sur-Richelieu
www.plomberiecarillon.com

RÉSIDENTIEL • COMMERCIAL • INDUSTRIEL

Bonne continuation 
à toute l’équipe!

395, boul. St-Luc, St-Jean-sur-Richelieu, 
450 348-4971 • www.plomberiest-luc.ca

www.vitreriesaran.com

VOTRE RÉFÉRENCE 

EN VITRERIE 

DEPUIS 50 ANS !

Fier partenaire
450 348-6191

965, blvd du Séminaire Nord, Saint-Jean-sur-Richelieu
450 348-6191

Complice de vos projets

PMP
électrique
inc.

514.253.5115

METTEZ-LE AU DÉFI.
Line-X vous couvre d’un bout à l’autre.

REVÊTEMENT PROTECTEUR DE QUALITÉ 
SUPÉRIEURE IDÉAL POUR :

PLANCHERS DE GARAGE | BALCONS DE BÉTON 
MURS DE FONDATION | DOUCHES

Grand choix de couleurs personnalisés
Fini antidérapant disponible 

Appliqué par des professionnels

LineXMontérégie.com

1000, rue Principale, Île-aux-Noix, QC J0J 1G0
450 291-4441 |450 542-0427

582, boul. Séminaire, Saint-Jean-sur-Richelieu
450 348-4049

Pour de la 
distinction ...

Éclairage 
Moderne 

Saran Inc.

LUMINAIRES GROS ET DÉTAIL
Fixtures électriques : Ventilateurs et hottes

Fluorescents commerciaux
fan de salle de bain

Ampoules au led et au sodium

La vie est plus  
radieuse  
sous le soleil

Conseiller en sécurité financière, Services Financiers Roger Martins Inc., cabinet en assurance de personnes, distributeur 
autorisé par la Sun Life du Canada, compagnie d’assurance-vie, et cabinet partenaire de Distribution Financière Sun Life (Canada) inc.†  
*Représentant en épargne collective, Placements Financière Sun Life (Canada) inc.†, cabinet de courtage en épargne collective 
†Filiales de la Sun Life du Canada, compagnie d’assurance-vie
© Sun Life du Canada, compagnie d’assurance-vie, 2014.

Services Financiers Rogers Martins Inc. 
Roger Martins* 
Tél. : 514 941-7412, poste 2230 
roger.martins@sunlife.com
www.sunlife.ca/roger.martins 
365, rue Normand, bureau 200
St-Jean-sur-Richelieu, QC  J3A 1T6



Une carte des vins
pour tous les palais,  
pour toutes les bourses

383 boul. du Séminaire Nord, bureau 211, Saint-Jean-sur-Richelieu

450.346.1155
assurancia.ca

Cabinet en assurance de dommages et de personnes

925 Jacques-Cartier Sud
Saint-Jean-sur-Richelieu
450 347-2242

Nous cultivons 
la passion!

est fier d’être le partenaire 
des solutions d’hygiène et de salubrité 

de St-Jean Pizzeria.

1-800-352-5326
Tél.: 514 331-205112095 rue Cousineau, Montréal, QC,

Depuis | Since 1965

DISTRIBUTIONS ALIMENTAIRES

360 2e Ave St-Jean-sur-Richelieu
450 346-2814

IFIER

VOS

PROJETS

PLAN

FIÈRE
PARTENAIRE

MC DESIGN
MIREILLE CUMMINGS
Designer d’intérieur

514 502-4152
mireille_cummings@hotmail.com

Un projet unique,
des gens uniques !

790, rue Saint-Jacques, 
Saint-Jean-sur-Richelieu

450 346-2004

163 rue Collin, 
Saint-Jean-sur-Richelieu
450.358.2833
www.ebenisterieagr.com

LE CHOIX DE L’EXPÉRIENCE

Si devenir une institution, de par la qualité du ser-
vice et du menu, demande du temps et du travail 
acharné, il en va de même pour tout commerce dé-
sirant conserver sa clientèle et conférer une aura 
de dynamisme à ses activités quotidiennes.

C’est pourquoi Saint-Jean Pizzeria a ouvert une 
page sur le réseau social Facebook dans le but 
recueillir les commentaires, communiquer les 
dernières nouvelles, dévoiler les promotions et 
même organiser des tirages pour une tablette 
numérique ou des certificats cadeau. « Cet été 
se déroule la Coupe du Monde. Afin de souligner 
l’événement et permettre aux clients de se réunir 
et d’avoir du plaisir, nous avons aménagé un 

gnome de jardin en joueur de soccer. Ce dernier 
s’avère très populaire, et les gens sont heureux 
de se faire prendre en photo à ses côtés. C’est le 
genre de chose que nous aimons faire pour essay-
er de garder une atmosphère familiale et festive ».

Évidemment, lorsqu’on parle de réseau social, le 
fait que Saint-Jean Pizzeria emploie plus de 80 
personnes (plus important employeur unique en 
restauration de la région - excluant les franchis-
es), lui confère automatiquement un rôle de pôle 
social et économique important. En effet, on ne 
peut qu’imaginer le nombre d’employés qui ont fait 
partie de la grande famille de l’entreprise sur une 
période de presque 50 années… 

Réseau social et impact social 

C’est en ces termes que la direction 
de Saint-Jean Pizzeria est fière de 
présenter sa carte des vins, prou-
vant hors de tout doute que l’on 
y fait certainement bonne chère 
et bon boire en toutes occasions : 
rouge, blanc, rosé et pétillant, im-
portations privées, etc.

« Nous avons pris tout notre temps  
et mis beaucoup d’efforts pour  

sélectionner des vins avec le meilleur 
rapport qualité prix possible et ce,  

dans le but de compléter  
merveilleusement  

votre expérience culinaire ». 

QUELQUES VINS ROUGE
QUELQUES VINS BLANC

IMPORTATIONS PRIVÉES

Ménage à trois

Vivolo di Sasso

Marquis de Goulaine 
réserve

Fusta Nova Verdejo

Jadot, Saint-Véran

Liano  
Umberto  
Cesari Rubicone)

Beaujolais-Villages  
Georges Duboeuf

Scia Puglia

Piccini  
Georges Duboeuf

Rosso  
Classico, 
Carone

Venice, 
Cabernet 
Severnyi



5@7 Événements sportifs
ou juste pour profiter  
de l’ambiance!

LE
DIX
NEUF

68
B A R

10, rue Jacques-Cartier Sud
Saint-Jean-sur-Richelieu,  
450 347-5348

NOUVELLE SECTION BAR

Elle est de toute beauté
†18 ANS OU PLUS.  *®/MD Anheuser-Busch, LLC.


